LUNDI
22 juillet 2023

Ste Marie Madeleine

MARDI
23 juillet 2023

Ste Brigitte

MERCREDI
24 juillet 2023

St Christian

JEUDI
25 juillet 2023

St Jacques

VENDREDI
26 juillet 2023

Ste Anne

SAMEDI
27 juillet 2023

Ste Nathalie

DIMANCHE
28 juillet 2023

St Samson

MENU

Déjeuner

Diner

Terrine de légumes mayonnaise
Chipolatas grillées

Lentilles
St Nectaire

Fruit

Potage du jardin
Filet de hareng

Salade de pommes de terre
Yaourt aromatisé

Compote

Poireau vinaigrette
Roti de veau
Petits pois a la francaise
Pont I'Evéque

Potage tomates printanier
Quiche Lorraine
Salade verte
Fromage blanc gelée de fruits

Fruit
Melon Potage de Iégumes
Couscous Jambon
Brie Macédoine a la mayonnaise
Glace Riz au lait caramel

Salade de riz composée
Escalope volaille s/créeme

Pates/champignons
Camembert
Salade d'agrumes

Velouté de courgettes
Bouchée au jambon

Julienne de légumes
Petits suisses fruités
Compote

Paté de foie cornichons
Saumonette a la créme

Riz/épinards
Tomme blanche
Fruit

Potage poireaux pommes de terre
Salade beeuf garnie

Fromage
Ananas au sirop

Carottes rapées vinaigrette
Andouillette s/moutarde

Pommes vapeurs
Fromage de chévre
Fruit

Potage st germain
Pané fromager

Haricots verts persillés
Yaourt aromatisé
Biscuit

Surimi mayonnaise

Bouillon de boeuf vermicelle

Roti de boeuf CEufs pochés vinaigrette
Frites Salade composée
Pont I'Evéque Fromage
Patisserie Compote

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particuliéres, notamment d'Approvisionnement.

Ces menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
Gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons, Arachide, Soja, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.




